
KALTE VORSPEISEN KREATIONEN

Tartar vom einheimischen Rind  A | C | G | M                                                         22 27 
hausgemachtes Zwiebel Pan Brioche | Butter

Spezialitäten aus Südtirol – von den Bergen ins Teller  G | M                         17 
Südtiroler Speck IGP | Kaminwurze | Käse | Rindsgeselchtes |  
Meerrettich | Essiggurke

Sommersalat  G                                                                                                        15,5 
Feta-Käse | Wassermelone | Gurke | Minze | Zitronendressing

Rote-Beete-Hummus vegan  A | N                                                                            14 
hausgemachte Focaccia | Kresse vom Nachbardorf St  Pauls

Burrata auf Tomaten  G                                                                                        15 
hausgemachtes Basilikumpesto | Gardasee-Olivenöl DOP

Bruschetta Trio auf hausgemachter Focaccia  A | D | G                                      15,5 
Tomaten, Burrata, Pesto | Limetten Crème fraîche, hausmarinierter Lachs |  
Avocado, Sesam

Mediterraner Salat vegan                                                                                         14,5 
Blattsalat | Datteltomaten | Taggiasche Oliven | getrocknete Tomaten | Rauke

 mit Ziegencamembert  G                   17

RÖSSLS SÜDTIROLER LIEBLINGE

Tiroler Speckknödelsuppe  A | C | G | L                                                                      9

Traditionelle Rössl Milzschnittensuppe  A | C | G | L                                               8,5

Rinderbouillon | Frittaten mit Gartenkräuter  A | C | G | L                                    8,5

Hausgemachte Südtiroler Schlutzkrapfen  A | C | G                                             16 
Spinat | Topfen | Nussbutter | Parmesan DOP | Schnittlauch aus dem Garten

Dreierlei Knödel  A | C | G                                                                                        16,5 
Käse | Rote Beete | Brennessel | Parmesan DOP

Südtiroler Pilz Gröstl  vegan                                                                                   18 
Röstkartoffeln | saisonale Bergpilze | Blattsalat | Kalterer Gala Apfel

PASTA KREATIONEN

Linguine „aglio, olio e peperoncino“ auf Blumenkohlcreme vegan  A          15 
Knoblauch | Zitronenbrösel

Spaghetti alla carbonara  A | C | G                                                                          15

Spaghetti mit klassischem Ragù alla bolognese (Rind | Kalb)  A | L | O              14

Rigatoni alla puttanesca  A | D | L                                                                          15 
Tomaten | Sardellen | Sizialianische Kapern | Taggiasche Oliven 

Linguine | Basilikumpesto | Datteltomaten  vegan  A                                         15,5

FISCH & FLEISCH

Rucola-Risotto | einheimisches Saibling Filet D | G | L                                       19

Goldbrassenfilet vom Grill  D | G                                                                           29 
mediterranes Gemüse Zucchini, Tomaten, Kapern, Oliven | Röstkartoffeln

Rib-Eye-Steak vom Grill 250 g  A | G                                                                       35 
hausgemachte Kräuterbutter | Grillgemüse | Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Kalb  A | C | L | M                                                                                      24 
hausgemachter Kartoffelsalat | Preiselbeeren

RÖSSLS KLASSIKER

Forelle vom Grill  D | G                                                                                            27 
Südtiroler Forelle im Ganzen serviert | Röstkartoffeln

Zart gebratene Kalbsleber venezianischer Art  L | O                                         26,5 
geschmorte Zwiebeln | Reis

Rinds-Stroganoff  L | O                                                                                             29,5 
Champignons | Zwiebeln | Essiggurken | Paprika | Reis

Tiroler Rostbraten  A | L                                                                                          27 
gebackene Zwiebeln | Röstkartoffeln

SÜSSES VOM RÖSSL

Rössls Apfelstrudel  A | C | G                                                                                    9 
hausgemachter Blätterteig | hausgemachtes Vanilleeis | Schlagsahne

Hausgemachtes klassisches Tiramisù  A | C | G                                                     9

Affogato  A | C | G                                                                                                        4,5 
hausgemachtes Vanilleeis | Espresso

Hausgemachtes Zitronen-Crème-Brûlée C | G                                                    8,5 
mit Zesten von sizilianischen Biozitronen | frische Erdbeeren

Südtiroler Käsevariation  G | M                                                                            14 
Feigensenf

150 g 180 g

ALLERGENE
A | Gluten, B | Krebstiere, C | Eier, D | Fisch, E | Erdnüsse, F | Soja, G | Milch und Milcherzeugnisse,

H | Schalenfrüchte, L | Sellerie, M | Senf, N | Sesamsamen, O | Schwelfeldioxid und Sulfite, P | Lupinen, R | Weichtiere


